TALLER: Resoluciéon 2674 de 2013. Plan de Saneamiento

FECHA Marzo 24 de 2026

OBJETIVO: Identificar los procedimientos que se describen en los programas
del Plan de Saneamiento

INTRODUCCION: En un equipo de trabajo en el area de manipulacion de alimentos
de hace necesario que los participantes sean capaces de identificar y aplicar de
una manera homogénea cada uno de los procedimientos que componen los
programas del Plan de Saneamiento como el documento que da la linea técnica
necesaria para lograr los objetivos en inocuidad planteados en el mismo. Para ello
se efectlan ejercicios que permitan socializar y evaluar esos parametros de manera
gue se refuercen los conocimientos acertados y se modifiqguen aquellos que no
estén suficientemente claros o confusos

METODOLOGIA:
A traves de una dindmica tipo “concéntrese” se hace un juego en que con la
competencia entre participantes se logran identificar los conceptos correctos

DESARROLLO:

=

Los asistentes diligencian el pretest antes de iniciar la sesion de capacitacion.

2. Se explica la dinamica del juego que consiste en hacer parejas con fichas
iguales, mediante las cuales se va manejando el contenido del taller. ,

3. Se define el orden de participacion de acuerdo con el ingreso a la sesion del
taller

4. Cada participante puede hacer uso de su turno y si acierta en ubicar la pareja
correcta debe explicar la informacion alli contenida. En caso de que no sea
correcta su respuesta cede el turno y pierde el punto.

5. Al obtener una pareja correcta con una explicacion correcta se retroalimenta
la respuesta y se repite el turno para el participante que ha acertado su
respuesta

6. El juego termina en el momento en que se han destapado todas las fichas y
se obtiene un ganador con el mayor numero de aciertos

7. Finalmente se invita a los participantes a diligenciar el post test y se da por
terminada la capacitacion

TIEMPO 1 hora aproximadamente

RECURSOS



% Plataforma Virtual Teams
% Presentacion power point
% Grupo de WhatsApp Equipo Cabildo

PRE-TEST Y POST TEST

NOMBRE Y NUMERO DE DOCUMENTO
1. ElPlan de Saneamiento basico se contempla en la Resolucion 2674 de 2013

2. El Plan de Saneamiento Sirve para cumplir con las condiciones sanitarias y
BPM, asi como para prevenir focos de contaminacion bioldgica, quimica y
fisica

3. Un agente limpiador es el que se emplea para destruir microorganismos

4. Un objetivo del programa de desechos sélidos del Plan de Saneamiento es
evitar el deterioro del medio ambiente

5. Es una actividad del Programa de Abastecimiento de agua potable efectuar
lavado de tanque de almacenamiento de agua potable 1 vez al afio
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
ALIMENTOS 24 DE MARZO DE 2026
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
ALIMENTOS 24 DE MARZO DE 2026
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
ALIMENTOS 24 DE MARZO DE 2026
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
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PRE TEST CAPACITACION MANIPULADORES DE
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CABILDO MAYOR INDIGENA KICHWA

L

Entidad Piblica de Caracter Especial ?
Decreto 2164/34- Registro: OFI0S-1848-DET-1000 N.L.T3S00.088.976-6

MININTERIOR Y JUSTICIA- DIRECCION DE ETNIAS - ALCALDIA MAYOR DE BOGOTA D.C.

DE BOGOTA “CAMAINKIBO” o

ACTA PLAN DE CAPACITACION

FECHA Y LUGAR: Bogota Marzo 24 de 2026 — Virtual

HORA DE INICIO:9 -00 a.m. HORA DE FINALIZACION: 10;30 a.m.

ASISTENTES: Equipo de Manipuladores de Alimentos contrato 10601 de 2025, Coordinador del
Proyecto Canasta Basica Indigena Kichwa Luis Conejo, Nutricionista Dietista Lilia Patricia Roncancio
Lopez

TEMA: Plan de Saneamiento Basico presente en el Servicio
Se inicia la sesion desarrollando el Pretest para medir el grado de conocimiento que
tienen los participantes sobre el tema.

En el pretest se observa que en general los participantes tienen claro que el Plan de Saneamiento
es un requisito consignado en la resolucidon 2674 de 2013 y que es fundamental para asegurar la
inocuidad alimentaria evitando la contaminacion fisica, biolégica y quimica que se puede presentar
en el servicio si no se efectdan los controles y procedimientos descritos en este. Se evidencia alguna
confusion en cuento a lo que se refiere a un agente limpiador y uno desinfectante, por lo cual se hace
énfasis en que los dos forman parte crucial en los procedimientos de limpieza y desinfeccién y que
deben ser aplicados correctamente para lograr los resultados previstos. Por otro lado no se precisa
de forma adecuada los tiempos establecidos para el lavado de tanque de almacenamiento de agua
potable, por lo cual se recuerda que debe hacerse cada 6 meses y la importancia de esta actividad
en la seguridad que se busca en todos los procesos de nuestro servicio

Mediante la actividad de “concentrese” se logra la atenciéon plena de los participantes y la
competencia entre ellos hace que se puedan precisar los conceptos y los procedimientos propios del
Plan de Saneamiento.

Se subraya la importancia de los procedimientos , su comprensién y conocimiento para estandarizar
las actividades propias del Servicio para el aseguramiento de la calidad, lo que pretende una
inocuidad efectiva de los alimentos suministrados en la Canasta Basica de alimentos

Finalmente, para evidenciar el nivel de comprension de la capacitacion en el tema se procede a la
aplicacion del Post Test, encontrando que si hubo una buena comprensién

CALLE 77A N° 80A — 25 PISO 2 TELEFONO: 472 10 92 CEL: 3112654628
camainkibo_colombia@yahoo.es
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RRLEFE EMPREDSRRL OF SERVIIRD
AMNDICNTALES & FPROFESIDMALES

ESTE DOCUMENTO ACREDITA A SU PORTADOR COMO ASISTENTE A LA
JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE EN MANEJO SEGURO E HIGIENICO
DE LOS ALIMENTOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
(RESOLUCION 2674 DE 2013, CAP. lll ART. 12 Y 13)

LUIS CAICEDO

Nombre

1110585927

Documento

26 De Marzo De 2027

Valido Hasta

Escanea el Codigo QR

www.gemsap.com / Numero Celular 310 708 9494

Intensidad Horaria del Curso 10 Horas de Formacion

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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CERTIFICADO-32026-1110585927 AMIIECHTALTE & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de Servicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 en su capitulo lll articulo 12, 13 y
36 LUIS ALFREDO CAICEDO con documento de identificacion N° 1110585927 Asistié al
curso en manipulacion higiénica de los alimentos, buenas practicas de manufactura y
practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacién cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacion las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona
nombrada en cuestidon como asistente al curso de manipulacion de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afo a partir de la emision de su
carné de manipulacion de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 26 dias del mes de Marzo del afio 2026.

Atentamente,

Olly! g

NISSY SARENA BOHORQUEZ ORTIZ
Profesional Ingeniera de Alimentos
031062-0781951

Escanea el Codigo QR

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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PLAN DE CAPAC!TACION DE LA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO Y SEGURO DE ALIMENTOS

MARCO NORMATIVO

El presente Plan de Capacitacion se establece en cumplimiento de lo dispuesto en la
Resoluciéon 2674 de 2013, especificamente en sus articulos 12, 13 y 36, los cuales sefalan la
obligatoriedad de la capacitacién continua y permanente en Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) y manipulacion higiénica de alimentos para todo el personal que intervenga directa o
indirectamente en la cadena alimentaria. Este plan aplica para personas naturales, empleados
y empresas del sector de alimentos que desarrollen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, almacenamiento, transporte, distribucion, comercializacién y
expendio de alimentos.

OBJETIVO

Capacitar de manera continua y permanente al personal manipulador de alimentos en Buenas
Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de fortalecer la inocuidad, calidad,
higiene y salubridad de los alimentos, contribuyendo a la prevencion de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA) y a la proteccién de la salud publica.

ALCANCE

El plan busca proporcionar los conocimientos, habilidades y actitudes necesarias para que el
personal desempefie sus funciones de manera segura, higiénica y conforme a la normatividad
sanitaria vigente, este proceso de formacion esta dirigido a:

e Personal operativo y administrativo.

¢ Manipuladores directos de alimentos.

e Personal que tenga contacto indirecto con alimentos (almacenamiento, transporte,
limpieza, supervision y control).

METODOLOGIA
La capacitacion se desarrolla bajo una metodologia tedrico—practica y virtual, que incluye:

Clases impartidas por capacitador calificado.

Material audiovisual y material autodidactico.

Acceso a plataforma virtual de formacién y sus tres (3) modulos de capacitacion.
Evaluaciones en linea por cada modulo para validar la apropiacion de los
conocimientos.

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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Esta metodologia garantiza el cumplimiento de la jornada continua y permanente de
capacitacion exigida por la Resolucion 2674 de 2013 en sus articulos 12, 13 y 36. Que
deberan cumplir los manipuladores de alimentos en Colombia, los mddulos de formacion
virtual se encuentran disponibles en: https://gemsap.com/curso-manipulacion-alimentos/

RESPONSABILIDAD

GEMSAP pone a su disposicion la formacion, las herramientas tecnoldgicas, los
conocimientos, los contenidos, el sistema de evaluaciones y toda su experiencia, para el
correcto desarrollo del presente plan de capacitacion individual, sin embargo, es
responsabilidad de cada manipulador de alimentos que se capacite garantizar el correcto
cumplimiento y desarrollo del plan de capacitacion propuesto, asi como desarrollar, aprobar la
capacitacién y aplicar en su labor diaria las practicas higiénicas y sanitarias aprendidas.

EL CONTENIDO DE ESTA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE FORMACION
TAMBIEN INCLUYE COMO DOCUMENTOS ANEXOS:

e Carné de Manipulacion de Alimentos (vigencia: 1 afo a partir de la fecha de
capacitacion).

e Certificado de asistencia.

e Plan de capacitacion individual.

o Perfil del capacitador que avala la formacion.

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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PLAN DE’CAPACITACI()N,INDIVIDUAL
METODOLOGIA: TEORICO-PRACTICA-VIRTUAL

OBJETIVO DE CAPACITACION

INTENSIDAD
HORARIA

MODULO |

Los Alimentos y los microorganismos: ldentificar el concepto de alimento, asi como
sus caracteristicas y su clasificacién, identificar los tipos de contaminacién que pueden
sufrir los alimentos y los factores de crecimiento de las bacterias, asi como la prevencion
de las enfermedades transmitidas por alimentos.

1 hora

Seguridad de los alimentos: Conocer los riesgos a los que se encuentran expuestos
los alimentos, las vias de contaminacion de los alimentos de acuerdo al nivel de riesgo,
entender el concepto de contaminacion de los alimentos, asi como las diferentes vias y
tipos de contaminacién de los alimentos.

2 horas

Buenas practicas de manufactura: Conocer las buenas practicas de manufactura y su
implementacién en la industria de los alimentos, aprender conductas que garanticen la
entrega de un producto inocuo y apto para el consumo humano, y que beneficien la
manipulacién de los alimentos.

1 hora

MODULO Il

Marco legal de los alimentos: Dar a conocer las leyes, decretos y resoluciones que
aplican para la industria de alimentos, los requisitos de infraestructura, higiene, personal
y documentacion que se deben de cumplir en Colombia.

1 hora

Factores claves en la conservacion de alimentos: Identificar los factores claves que
beneficien la conservacién de los alimentos temperaturas seguras, cadena de frio,
almacenamiento y rotacion de los alimentos, limpieza y desinfeccion de utensilios, areas

y superficies. Garantizando alimentos seguros.

1 hora

Prevencion de la contaminacion directa y cruzada: Conocer estrategias enfocadas a
la prevencion de la contaminacion directa y cruzada de los alimentos, la importancia del
lavado de manos, separar alimentos crudos de alimentos cocinados, la importancia de la
higiene personal, respetar la cadena de frio y el correcto almacenamiento de los
alimentos.

1 hora

MODULO il

Practicas higiénicas: Crear conciencia y actitudes que se consideren necesarias al
trabajar con alimentos, para conservar las caracteristicas de inocuidad de los alimentos y
su manejo higiénico, resaltar la importancia del manipulador de alimentos en relacion a
la higiene y salubridad.

1 hora

Condiciones optimas para la manipulacion de alimentos: Conocer las condiciones
6ptimas de los lugares donde se fabrican, procesan, elaboran y manipulan alimentos,
garantizar el ambiente adecuado que disminuya los riesgos de contaminacion.

1 hora

Plan de Saneamiento: Conocer el documento plan de saneamiento, su contenido,
caracteristicas, cumplimiento de programas y la importancia de la adecuada
implementacién y desarrollo de los programas de limpieza y desinfeccion, gestién de
residuos solidos y liquidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable.

1 hora

TIEMPO TOTAL DE CAPACITACION RESOLUCION 2674 DE 2013

10 HORAS

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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PLAN DE SANEAMIENTC
Marep legal Resoiucion 2674 del 2073

Aplicar loa procadimientos operadivos estandarizados du sansamlents
hdmice fog ayuds a diaminwir los fesgos de contaminacian,

En #onde ga [nclayen [oF siguigntes programas con gus proced inigniog,
conlroles y regielrog:

Programa de limpieza y desinfeccin: ol cual debe conlyn con jas
sustanclas utihzadas. a8l coma |85 conoentraoiones ¢ farmas de JWso, empos
de conlaclo ¥ los equiocs = implemanlas requendos pada alecluar a9
gperacianes y parindicidad de impia e y desnfeociin

Limpig v deginfecte antes, dusante v al fimalizar lag [abores jLimp con
aoug ¥ jabon, desinfecte con hipoclotto de #odio al 5 26%, do=laardo

¥ oeedice chogue cor ot desnfeclarls coma 30nd acelcno  amonic
cugio nand 1 ez por Samana eegdo 108 esllpulads en la fichg técnica o
ebgueta).
Fasos bisicot de la firmpisza y deginfeccldn

1. Reled la mugre = caneca e basura

2 Apkoo jAbon 1agua+ Jaut:-n]

3 Restagar (Eafasw en_ puning _muergs
LY LIFfn e dlvlwguna_.
lgrrargs, lechos v techoy Falsos, uberigs,
[0AS Glecings!

4. Enjupgar

L. Dezinfectar [agus + Aesinfectante)

5. Dgjar actuar

T. Emyusgar

3. Verificar la calidad dal asac

8. 5 gqueds nqal volver a realizar el ase0

Oonikcackdn del Hipaclosits de oo

DESIMFECTANTE TIEMPO CGE COMTACTL

Superﬁcle-.i ue ina:amciunas.ﬁ" £z | 15 MINUTOS ¥ ENJUAGLE

—_—— e

E-Lq:lE-'l'f'l.’:IEﬁ de & equ pn& ¥ ulgneiliog
| & o0 Mipoionitd d¢ sodm T 1Lt ages

15 MINDTOS ¥ ENJUAGLE |

Maneio e Rasiducs: Depoaitar
afgousdamante (08 regiduos Lue
pgEnareros & AUsstra [abar Jlara, de
gocuerdn car la clasleazan de ks

MigrIos, T TS erganicos
f [regiduss e alimeanms) Mo
Raciclablas:[desechables  usadoz,

rasiduca gde aseo, papel higiénico, sarvilkelas atc.] @ Reckelatiee [plashc,
cardn, papel lBes, widrio limpip] v manenes ks genecas [padas. Desting
final: anies recolactares los digs asignados por |3 alcekdla da 1a kocelidad
Respal: realduoa  peligrosos:  bombklkos  led, bBateries.  #lasmenicds
ep=clrdrnicea, redpientes d= gquimwoosiinseclisidas, plaguicidas eic). S#ics
autgrizados par koalkjed- pundys de almacenes axilo supeftades. ©
enhdades prvadsa Residune liquidoe: generalments Se manejan po
Tampe grazas en donde se debe garanbizar 3 limpieze, recalecck!n de aceite
LEado par entes autorzadas pov 8 secrelatia de medio ambiare para gua su
desiino fnal aea diferents a3l conaumo humano

" Control de plagas: Verificar, controlar, eradles la
A plages

S g Gatnbzar Un conbtol praventive =a 133 hstalaciones
que naE asegure. |a hermeticidid de ias inglabsanes

(el Mo Acceso de plagas dal exterior al mterior, prolecciin adecusda; whicnes
iecho a pared, entrelucas de mamcas da puertaa y whnlanes mailes e anped:,
rejillas ar desaglies, impraza ¥ coden de s didesanles Areas), Bl &nidacikdn
da las playas. Vartisacldn contihua rene a ndicics ¢e pkagas o axlencia
de |lBs mismat. Regidies Sbdtmdn. conltdl prevanivc v de Swsianenic dz
plagas mineag dilgenaaar 1 vag par SAMANE
Contred corractive: se aplica por [a presencia of plagas pera su eliminackn
Reqislsa aaacidck; cerificaotn del procscdimienta, cantral ca oehca, concepto
sarubario ¥ frehae Menicas da k3 empreaa contralada para su labar
Agua potable: coranbzar @ guminietro de agua ded
acusducte abnacenamients de agus 2n fangue pliafico.
Larado sermesial Eslos progiamas hacen pare del plan
de sanearenta, Liens ks registros segon [@ fecuencia
eataMaCk]a para catka programs




